DE FANNY

COOK-TELL VIVANT & COMBINAISON DE GOUTS

Nos Boissons

Nos Cocktails 17euros :

Fanny’s Magarita - lodé
Un des cocktalls preféres de la chelfie Fanny ,une marsarita frappee, acidulee avec une touche
marine avec le lameux dome d’assalsonnemernt.

Alpilles Negroni — Fumé
Suivez la chelle dans les Alpilles avec ce cocktall, sa cuelllette sauvage viendra legerement fumer
ce breuvage.

Smach Basilic - Herbacé
Un cocktall rafralchissant avec une touche de Provence, pariail pour les longues journees d’ete

Black Martini - Intense
Apres ou avant le diner (il n’y a pas de regles/) Rhum infuse & la vanille et liqueur de calé..

Les Cocktails Classiques 15euros

Majito, spritz, dry martini .....

Nos Cocktails sans alcool: 10euros

[nfusion des Alpilles - acidulee
De nos cueilleties sauvages dans les Alpilles.

Les bieres de lg Brasserie des Alpilles 33cl: Seuros

Les jus de la Maison Benedetti 7 euros.

Abricot, pomime, poire, tomate.

Les Sodas 7 euros :

Coca Cola, Coca Cola zero, limonade, tonic, ginger ale



DE FANNY

COOK-TELL VIVANT & COMBINAISON DE GOUTS

Vins au Verre :

Blanc:

Vin de France-Domaine Henri Milan-Haru 8085
10euros 15cl/60euros 75cl

IGP Alpilles-Domaine de Lauzieres- Sine Nomime B085
18euros 15cl/60euros 75cl

Anjou-Domaine Terra Vita Vinum-Terra de 3 80835
13euros 15cl/70euros 75cl

Rosé:

IGP Méditerranée-Domaine de Triennes-
10euros 15cl/60euros 75cl

Rouge:

Vin de France-Domaine Henri Milan- Haru 80882
10euros 18cl/566 euros 75¢l

IGP Alpilles-Domaine de Lauzieres-Persephone 8080
18euros 18cl/60 euros 75¢l

Saint Emilion-Relais de la Dominique 8019
16euros 18cl/70 euros 75 cl

N’hésitez pas & nous demander 18 carte des vins du restaurant



