L’Auberge célébre la féte des Papas

Menu du 17 juin 2018

La passion n’est rien sans un soutien d’amour « Fanny Rey »

Les minis Tomates de pays
Extraction en délicate gelée/ cerises mondées/ sucs d’oseille.

CEuf de Poule BIO
Soufflé en écailles de champignons / tisane onctueuse/ lait de sous-bois.

Le dos de Cabillaud
Au bouillon safranée/ carottes/ sucs d'agrumes.

Le Veau
R6ti aux herbes parfumées du lac/ aubergines / jus intense.

La Chevrerie de Chateaurenard
Cuisiné par nos soins/ lentilles germées/ miel sauvage.

Les Cerises
émulsion glacée pistache / framboises.

Les fraises de pays
Fraisier Moderne/vanille/noisettes

Mignardises & Gourmandises
Au tarif de 110 € par personne, hors boissons



